Boucherie - Charcuterie - Service Traiteur

BERTOGNE
Tél.: 061 511 870
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Préparations et
salaisons ARTISANALES

Le buffet TEPPANYAKI

Nous vous proposons 2 formules de buffet pierrade complet.

e Le plateau pierrade classigue mariné

a 14,50 € par personne

Composé de beeuf, porc, volaille, chipo, hamburger

e Le plateau pierrade royale

a 16,00 € par personne

Composé du plateau classique + agneau et canard mariné

Chaque plateau est accompagné de 3 légumes, 2 féculents (AU CHOIX), ainsi que 2 sauces froides
maison (tartare & a l'ail) et des piccolos.

1. Leslégumes :

>

>

I

Salade de haricots verts, lardons et
tomates cerise

Salade de céleri rémoulade, mais et
poivre rose

Carottes au vinaigre balsamique

Salade de tomates et mozzarella au
basilic

Chou blanc aux pomme, miel, noix
et amandes

Les féculents :

>
>

>

Salade de PDT aux fines herbes

PDT grenailles a I'huile d'olive et
romarin

Salade de pates toscanes

En pratigue :

Trio de choux fleur, vinaigrette au
yaourt grec et miel

Salade de poivrons au caramel de
gingembre, oignons rouges et
coriandre fraiche

Salade mixte, tomates confites,
ceufs, oignons et vinaigrette creme

Salade de concombre a [laneth,
fromage blanc aux fines herbes

» Riz thai, poivrons jaunes,

coriandre, papaye, persil plat,
oignons rouges, tandoori

Les buffets sont proposés pour un minimum de 6 personnes avec enlévement en nos ateliers.
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